CHAMPAGNE

CHAVOT-COURCO =4 MARNE

PROPRIETAIRE - RECOLTANT
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100 %  PINOT NOIR -1¢ cru

(Eil
Au service, une effervescence fine et persistante se révele.
La robe, d’intensité moyenne, est d’un bel or vieilli avec
de légers reflets ambrés. La limpidité est parfaite.

Nez
Le premier nez révéle la belle maturité de ce vin. Des
arbmes de péche jaune, accompagnés de fruits secs
(amande), s’en dégagent. Une fraicheur s’exprime en
finale, portée par un profil d’orange confite.

Bouche

La bouche est soyeuse et tres élégante. Notes velours,
fruits du verger solaires La bouche est soyeuse et tres
élégante. Notes velours, fruits du verger solaire et
chaleureux. En final, un juste équilibre entre les fruits secs
et I’amertume noble des agrumes roses. et chaleureux. En
final, un juste équilibre entre les fruits secs et I’amertume
noble des agrumes roses.

Beaucoup de corps et de caractere.
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L'abus d'alcool est dangereux pour la santé. Sachez consommer avec modération.
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